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g Spritz St Germain Spritz Limoncello Spritz
o4
Débarquez a Venise le temps d’un apéro Les bulles du prosecco mélangées a Lorsque Sorrento et Veneto ce rencontre, on
avec la fraicheur de I'incontournable Spritz  I'incroyable douceur fruitée de la liqueur obtient le mariage du siecle...
St Germain au gout exotique si unique Découvrez le Limoncello Spritz !
d

Casa Mia Frissonnante mise au vert aux senteurs d’'orange, cognac, citron, champagne, curagao bleu
Zombie Savoureux frissons de rhum, abricot, grenadine, ananas, et citron vert

Marguarita rossa Cointreau, tequila, jus de citron, grenadine
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Swimming Pool Nagez hors des lignes d’eau dans un tourbillon de rhum, vodka, lait de coco, curgao bleu et
ananas

Sex on the beach Séduisante conclusion aux touches sensible de vodka, melon, fruit de la passion et ananas
Pina colada Volcan de senteurs aux délicieuses coulées de coco, ananas, sur un versant de rhum

Mojito Cuba fait sa révolution fraicheur avec ses comparieros menthe et citron vert guidées par El
Commandante Rhum
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Gin Tonic Bar

Gibson’s (ou équivalent) 8 € Gibson’s Pink 8¢ =
Classique London Dry Gin Gin distillé, sans sucre ajouté, avec des —
notes fraiches de fraise et de pétales de roses
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Américano 5€ W 6€

Apéritif maison
Un mariage entre ’Americano et la Sangria ! 5€

Martini Rouge ou Blanc 5€ Cocktail des 11 =<
Martini\Gin Rpuge ou Blac 8€ Jus de fr(l)licts ez}clfrui(‘z:fr;: mixés
Marsala Amande ou (Euf 5€

] Campari 6€ Cocktail Peche
Kir Casis, Framboise, Mire, Péche 4€
Pastis ou Ricard 4€ Passion Tropic

| Perroquet ou Ricard tomate 5€ Sirop de fraise et péche, jus d’ananas

—  Porto Rouge ou Blanc 5€ N P g

~ Coupe de Prosecco e 7: Cocktail kiwi-Citron vert
Coupe de Champagne ou kir royal 9¢ /|
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\ % Super Bock 3€
N Despejados 4€
Birra Moretti L autentica 4€ | 8€
Lefte 4€ | 8€
Panaché 4€ | 8€
Monaco 4€ 8€

% Bocdsond sand aleool 4

Coca Cola / Coca Cola zero
Schweppes tonic ou agrum

Perrier 33cl Vittel ou San Pellegrino
Jus 1L : 5€/ 50cl : 3€
orange, abricot, ananas, pomme, tomate Supplement sirop+1€

Limonade pression 3¢ /
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Semple T\,
, Rham Y Digeotife s
SN Rhum blanc 6€ Cognac
X Rhum ambré 6€ Calvados .
Grappa [
i i Poire William =
UWhiotoies Get 27/ Get 31
i Limoncello
Clan Cambell (ou équivalent) 6€ Manzana
J&B 7€ Amaretto
Johnny Walker Red Label 8€
Jack Daniel’s 9€ D
Chivas 12 o Clampague
Ballentines 8€
Supplément jus ou soda +2€ Champagne Brut
Fabrice Robert ou équivalent 45€ 07
%am Prosecco 30€
Fjorowka (ou équivalent) 6€
] Moét & Chandon 80€
Supplément jus ou soda +2€ Ruinart 130€
- Canette de coca a part +3€
~—  Bouteille de coca a part +4€
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Sex on the beack 9€
A - Yodboa
= - Sinop Fruit de la passion] melon
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L apena ! —
Américano 5€
Apéritif maison
Un mariage entre I’Americano et la Sangria !
Martini Rouge ou Blanc
Martini Gin Rouge ou Blanc
Marsala Amande ou (Euf
Campari
Kir Casis, Framboise, Mire, Péche
Pastis ou Ricard
Perroquet ou Ricard tomate
Porto Rouge ou Blanc
Coupe de Prosecco
Coupe de Champagne ou kir royal
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Gibson’s (ou équivalent) 8 € Gibson’s Pink ~ 8€
Classique London Dry Gin Gin distillé, sans sucre ajouté, avec des

notes fraiches de fraise et de pétales de roses =
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Spritz Original l Spritz Limoncello 2 Spritz St Germain

9€ X 9€ 9€
“ Prosecco, soda, Aperol =  Prosecco, soda, " Prosecco, soda, liqueur -
| (ou équivalent) | Limoncello ‘ Saint Germain
L | -
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Nos cocktails sont susceptibles de contenir du blanc d’ceuf

Cocktail des Iles Passion Tropic
Jus de fruits et fruits frais mixés Sirop de fraise et péche, jus d’ananas
Cocktail Peche Cocktail kiwi-Citron vert
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Super Bock

Despejados 4€
Birra Moretti L autentica 4€ | 8€

Lefte 4€ | 8€

Panaché 4€ | 8€

Monaco 4€ 8€

% Bocdsond sand aleool 4

Coca Cola / Coca Cola zero
Schweppes tonic ou agrum

- Perrier 35c¢l Vittel ou San Pellegrino
! Jus 1L : 5€ / 50cl : 3€
orange, abricot, ananas, pomme, tomate Supplement sirop+1€

/ Limonade pression 3¢€ ; /
L= 4 /ﬁ
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, Rham Y Digeotife s
SN Rhum blanc 6€ Cognac
X Rhum ambré 6€ Calvados
-2
Grappa
k y Poire William =
Whiioloies Get 27 / Get 31
i Limoncello
Clan Cambell (ou équivalent) 6€ Manzana
J&B 7€ Amaretto
Johnny Walker Red Label 8€
Jack Daniel’s 9€ D
Chivas 12 9¢ %WW
Ballentines 8€
Supplément jus ou soda +2€ Champagne Brut
Fabrice Robert ou équivalent 45€ 07
%am Prosecco 30€
Fjorowka (ou équivalent) 6€
] Moét & Chandon 80€
Supplément jus ou soda +2€ Rdinart 130€
—  Canette de coca a part +3€
~—  Bouteille de coca a part +4€
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Légumes maninés | 15€ Mente | 185€ Charcatenies | 15€
Assortiments de légumes marinés, Aosortiment mirte de legumes et Assortiments de charcatences
mosganella Buata, tomates séehies, chancatenies, (Copeaur de
Wozzanclla panies Mossanella panies

o Ceder

Auocat et ses enevettes sauce cocktad | 10€

Salade de landons croutons et tomates cenises | §€
Crettin de chéwe chaud supploment landons +2€ [ 10€
Bumata et seo tomates de saison | 10€
Foie gras san teast awec confit de figucs [I4€

Escargots de Boungogue (1ar 12) | I5€
Woutes farcies (par 10) | 12€

Salades

Satade César | 16€

Satade Nonvégienne | 17€

Salade W’d&/’7€ (e dacoon)
Salade, tomates cencoes, Melon, Jambon de Parme, Moszarella Buratta

6¢@M“JG de ‘@“; aw choix

Burrata : Salade, Burrata, temate cenide, créme de baleamigue | 15€

Parmesan : Salade, copeaur de parmesan, peste, cipres | I4€
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Pites

Linguine* a la Bolognaise / 12¢
Sauce Napolitaine , viande hachée, persil

Linguine* a la Carbonara / 12¢
Créme, lardons

Rigatoni Matriciana / 1se
Sauce napolitaine , créme, lardons, ail, persil

Rigatoni Quatre fromages / 1s¢
Créme, chévre, Gorgonzola, parmesan

Linguine au Saumon fumé / 1ee¢
Creme, saumon fumé, ail, persil

Taggliatelle a la créeme de truffe /17¢
Créme de truffes, jambon de Parme, copeaux de
parmesan

Taggliatelle Noix de St Jacques / 19¢

Sauce napolitaine , St Jacques, ail, persil

Rigatoni Foie Gras / 17¢
Creéme au foie gras, tranche de foie gras sur toast

Rigatoni Mongoustoie / 16€

Burrata / 17¢
Pesto basilic, tomate
cerise, Mozzarella Burrata

Cappelletti Gorgonzola et Chorizo / 16¢

Pétes farcies au beeuf, sauce créme au Gorgonzola et chorizo

Lasagne Bolognaise/ 1s¢

=

Créme au Gorgonzola, jambon de Parme, noix

Cappelletti au

Jambon de Parme

/ 17€
Pates farcies au beoeuf,
sauce créme au parmesan

et jambon de Parme

Zisottos

Risotto aux Ceppes / 17¢€
Supplément créme de Truffe +3€

Risotto Noix de Saint Jacques/ 24€

* Les linguines peuvent étre remplacé par des spaghettis selon I'arrivage
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Regina Reine / 12€
Tomate, Mozzarella, épaule, champignons
Calzone Souftlé / 12€
Tomate, Mozzarella, épaule, ceuf
Carbonara / 12€

Tomate, Mozzarella, lardons, créme fraiche, ceuf

Quatre fromages / 13€
Tomate, fromage rapé, mozzarella, gorgonzola, chévre

Orientale / 13€

Tomate, Mozzarella, merguez, oignons, poivrons, tomates
fraiches, ceuf

St Jacques / 19€
Tomate, mozzarella, noix de St Jacques, persillades
Napolitaine / 13€
Tomate, Mozzarella, anchois, capres, olives
Quatre Saisons / 13€
Tomate, Mozzarella, épaule, champignons, capres,
olives, artichauts, poivrons
Cécilia / 13€
Tomate, Mozzarella, merguez, chorizo,
viande hachée, oignons, créme fraiche
Végétarienne / 13€
Tomate, Mozzarella, champignons, aubergines,
poivrons, artichauts, olives
Di Parma / 15€

Tomate, Mozzarella, fromage rapé, jambon de Parme

A)

Pescatora / 14€

Tomate, mozzarella, mélange de fruits de mer, persillade

Classiques

[coniques

Margherita / 10€
Tomate, Mozzarella
Au Chorizo / 12€

Tomate, Mozzarella, fromage rappée, chorizo, ceuf

Poulet / 13€
Tomate, Mozzarella, poulet , oignon, créme fraiche
Saumon / 18€

Tomate, Mozzarella, saumon fumé, créme fraiche

Casa Mia / 13€

Tomate, Mozzarella, viande hachée, merguez,

tomates fraiches, poivrons, champignons, ceuf

Spéciale / 13€
Tomate, Mozzarella, merguez, champignons
, épaule, poivrons, olives, cipres, anchois, ceuf

Savoyarde / 13€

TComate, Mozzarella, lardons, pomme de terre, reblochon,
creme fraiche, oignons

Calabraise / 13€
Tomate, Mozzarella, chorizo, capres, oignons,
poivrons, tomates fraiches, ceuf
Neptune / 13€

Tomate, Mozzarella, thon, olives

Campione / 13€
Tomate, Mozzarella, viande haché, champignons,
oignons, oeuf

Bianca / 13€

Base créme, mozzarella, chévre, miel
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Pizza Scguatures

Rucola / 16€

Tomate, Mozzarella, roquette, jambon de Parme, tomate cerise, Parmesan

Trois Jambon/ 14€

Base tomate, mozzarella, salami, Coppa, chorizo, ceuf
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Louisita / 18€

Créme de Truffe, Mozzarella,
champignon, roquette, jambon de
Parme, Parmesan

Affumicata / 19€

Tomate, roquette, tomates cerise,
saumon fumé, mozzarella Burrata

Miele / 16€

Tomate, Mozzarella, chévre, roquette,
Jambon de Parme, miel, noix
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Noix de Saint Jacques *Royale ou provencale / 30€

*Sauce Royale: Flambée au vin blanc, créme, ail, persil
*Sauce Provencale : Flambée au vin blanc sauce na olitaine, créme, ail, persil
P p

Scampi Fritti Beignets de crevettes maison frits / 20€

Fritto Misto Beignets de crevettes maison frits et calamar frits / 20€

Pavé de Saumon et sa créme a I'oseille / 18€

Filet de Bar et sa créme a l'oseille / 20€

Gambas *Royale ou provencale / 26€
*Sauce Royale: Flambée au vin blanc, créme, ail, persil
*Sauce Provengale : Flambée au vin blanc sauce napolitaine, créme, ail, persil

Accompagnement pour nos poissons et crustacés (2 maximum)
(sauf Scampi)

-Pates -Frites -Haricots verts -Salade -Riz

|




Veandes

Escalope Milanaise / 17€

Escalope de veau pannée

Escalope Bolognaise / 19€

Escalope de veau pannée, jambon, sauce Napolitaine, gratinée a I'emmental

Escalope Marsala / 18€

Escalope de veau flambée au marsala, créme au Marsala et champignon

Escalope Valdostana / 18€ %
/

Escalope de veau, jambon, créme a la moutarde, gratinée a I'emmental

Escalope au Parme / 20€ =
Escalope de veau, jambon de parme, créme, gratinée a 'emmental /?
Escalope Gorgonzola / 18€ o
Escalope de veau , créme au Gorgonzola /,';/f
Tartare de boeuf / 18€
Préparé par vos soins

Filet a 1a Bordelaise / 25€

Filet de beeuf, sauce au vin rouge et oignons
Filet Rossini / 28€ / -

Filet de beeuf, sauce Foie Gras, tranche de foie gras

Osso Bucco / 24€
Plat signature de la maison

Jarret de Veau mijoté plusieurs heures dans sa sauce napolitaine aux petits légumes 4

Grillades

Faux Filet de Boeuf / 18€

Entrecote de Boeuf / 20€
Filet de Boeuf / 22€

Accompagnements (2 maximum)

Accompagnement supplémentaire : 4€ //

Pites — Frites — Haricot vert — Salade — Riz : ///

Sauce : Gorgonzola ; Poivre ; Bearnaise
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Formule Sympa

Tows les midis du Mlarndi auVendnedi sauf jours fériée

« #penitd + Euntnée + Plat + (Café » oa « Apincty + Plat + Dessent + (afé »
« Apniti + Eutnée + Plar + Dessert + Café »  30€

Apéritif

Ricard
Whisky scotch
Kir royale Prosecco
Cocktail des iles sans alcool a base de fruits mixés
Apéritif maison Mariage entre '’Américano et la Sangria

Entrée

Avocat et ses crevettes sauce cocktail
Burrata et ses tomates de saisons
Crottin de chévre chaud
Carpaccio de boeuf
Charcuterie

Plat

Pizza au choix
Escalope Milanaise
Escalope Marsala
Entrecote grillée
Rigatoni Quatre fromage
Pavé de Saumon Créme a 'oseille

Dessert

Dame Blanche Glace vanille, coulis chocolat et chantilly maison
Chocolat liégeois Glace chocolat, coulis chocolat et chantilly maison
Café liégeois Glace caté, coulis caté et chantilly maison
Tarte citron meringuée
Tiramisu
Créme brulé
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Mede Exproecs

Tous les midis du Mandi auVendnedi cauf jours férice

« Entnée + Plat ou Plat + Dessert »
« Eutnée + Plart + Dessert »  I7€

Entrée

Salade crudités
Salade de lardons
(Cuf Mayonnaise

Salade chévre chaud
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Boisson

Verre coca
Sirop a I'eau
Diabolo

Verre de jus

Plat

Escalope de poulet milanaise
Spaghetti Carbonara
Lasagne
Pizza au choix : Regina/ Calzone/
Carbonara/ Marguerita/ Chorizo
Faux Filet Grillé

enw Bambine

« Bocsson + Plat + Dessert »  9€

Plat

Spaghetti bolognaise
Poisson pané frites

Steak haché frites

Pizza Bambino « Jambon-Fromage »

Jambon frites

Nuggets frites
i ~ Ilf Hj\‘ll
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Dessert

Panna Cotta

Salade de Fruits frais
Glace 2 Boules

Fromage blanc

=

Dessert

Glace enfant

Glace 2 boules
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Verre

Montepulciano d’Abruzzo
Montepietrosso Terre Siciliane
Valpolicella classico

Chianti San Lorenzo
Lambrusco rosso vin pétillant
Primitivo

Le Poiane Valpolicella Ripasso

Rosé Dell Estate Delle Venezie
Bardolino Chiaretto
Lambrusco Rosato vin pétillant

Orvieto classico
Moscato d’Asti
Prosecco

Vins Francacie

Chateau Lestrille Grand vin de Bordeaux supérieur

Saumur Champigny
Le Chatelin Brouilly - Louis Téte

Sancerre

Saint Emilion Grand cru — Les terrasses de Saint-Christophe

Chateau Real Martin Bio AOP Cérte de Provence

Tavel
Minuty Prestige Cote de Provence

Sancerre

Sancerre

'
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57,54 75
11€ 18€
- 18€
13€ 23€
13€ 24€
11€ 18€

30€
30€
18€
12€ 22€
11€ 18€
12€ 20€
26€
30€
12€ 20€
12€ 20€

e’ 30€
18€ 32€
25€ 39€
11€ 18€
13€ 24€
x 45€
18€ 32€
18€ 32€



